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LECTURE : Les truffes de Bonne-Maman (3)
1) Lis bien la recette.

2) Entoure le titre en rouge, les ingrédients en bleu, les étapes de la recette en vert et l’illustration des truffes en jaune.

3) Réponds aux questions : 

A-t-on besoin de farine pour cette recette ?

…………………………………………………………………………………………………………………

Combien faut-il de beurre ?

…………………………………………………………………………………………………………………

Combien faut-il de sucre ?

…………………………………………………………………………………………………………………
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